Speisekarte 2023/24

Spanferkel mit Kartoffelknédel2,3 und Krautsalatb3
~Pumuckl®, Kartoffelknédel2,3 mit Sauce

,Heidi* Spatzle mit Sauce

.Flip* Teller Pommes (grof3)

,Biene Maja“ Kinderschnitzel mit Pommes

Pinocchio® Kinderschweinebraten mit Knédel2,3 und Speckkrautsalatb,2
Kartoffel-Lauchsuppe8 mit Brezncroutonsa und Leindl
Hausgemachte Gulaschsuppe mit Brota

Isartaler Wurstsalatb, Essiggurke2,11, Brota

Obatzda2 mit roten Zwiebelringen, Garnitur und 1 Brezna
Gebackener Gouda mit Preiselbeeren und Salat

Kleiner gemischter Marktsalat,

Kartoffelsalat

Speckkrautsalat
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,Bauernsalat” mit Schafskase, Oliven6,2, Zwiebeln, Baguettea

.sartal“ Salat mit Kérnern, Ziegenkase und Cranberries, Baguettea

Rahmschwammerl mit Semmelknodel

Kartoffel-Gemuse-Pfanne mit Dipp (ohne Dipp = vegan)

Kasspatzen mit gerosteten Zwiebeln und kleinem Salat

Cheeseburger (Rind) mit Pommes, hausgemachte Remoulade2,11,8

Vegetarischer Burger mit Pommes, hausgemachte Remoulade2,11,8

Currywurst mit Pommes

Schweinebraten auf Sauce mit zweierlei Knédel2,3 und Speckkrautsalatb

Rindergulasch mit Semmelknédeln2,3

Tafelspitz mit Meerrettichsol3e und Salzkartoffeln

Backhuhn mit Pommes oder Kartoffelsalat, hausgemachte Remoulade2,11,8

Lammkeule mit Rosmarinkartoffeln

Rinderlende mit Krauterbutter und Pommes, Salatgarnitur

Pfefferlende vom Roastbeef mit Pommes

Schnitzel ,Wiener Art* vom Schwein, in Butterschmalz gebraten, mit Kartoffelsalat

Schnitzel ,Wiener Art“ vom Schwein, , mit Pommes, hausgemachte Remoulade2,11,8

Putenschnitzel, in Butterschmalz gebraten, mit Kartoffelsalat

Putenschnitzel, in Butterschmalz gebraten, mit Pommes, hausgemachte Remoulade2,1]

Gemischtes Eis, 3 Kugeln

Gemischtes Eis mit Sahne, 3 Kugeln

Apfelstrudel mit Vanillesauce, Sahnehaube

Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne

Apfelktcherl mit Vanilleeis und Sahne

Ofenfrische Brezea

2 Scheiben Brota

Baguette

Viertel Ente mit Knddel und Blaukraut

Halbe Ente mit Knodel und Blaukraut

Hirschgulasch mit Spatzle und Preiselbeeren
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Zusatzstoffe:
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mit Farbstoff

Mit Konservierungsstoff

mit Antioxidationsmittel

mit Geschmacksverstarker

geschwefelt

geschwarzt

mit Phosphat

mit Milcheiweiss
koffeinhaltig

chininhaltig

mit Sissungsmittel
enthalt einePhenylalaninquelle
gewachst

mit Taurin

mit Sulfit

mit Sduerungsmittel

mit Verdickungsmittel
mit Emulgator

mit Stabilisator

mit Rauch/ Nitritpokelsalz

mit Vanillearoma

Brot: 2, 8, 18

Wourstwaren: 1, 2, 3, 4, 7, 15, 18, 20
Kuchen: 1, 2, 4, 8,11, 21

Eiscreme: 1, 16, 18, 19, 21
Vanilleeis: Geschmacksstoffe Vanille-
aroma

Vanillesauce: Geschmacksstoffe
Vanillearoma 1, 2, 3, 4, 8, 18, 19, 21




